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Brinda ed assaggia con noi!

Arte ed enogastronomia:
Il nostro modo per augurarti un dolce Natale!

Giovedi 15 Dicembre 2011 - ore 18.30

c/o Crowne Plaza Milan-Malpensa Airport
via A. Ferrarin, 7 - Case Nuove, 21019 Somma Lombardo (VA)

Info e prenotazioni

Patrizia Prina tel. 0331 211665 @
sales@crowneplazamalensa.com
CROWNE PLAZA

HOTELS & REBORTS


http://www.crowneplazamalpensa.com/
mailto:sales@crowneplazamalpensa.com

Siamo lieti invitarvi a partecipare al nostro brindisi di Natale

che si terra giovedi 15 Dicembre 2011 alle ore 18.30

presso:

Crowne Plaza Milan-Malpensa Airport
Via Ferrarin, 7 — Case Nuove — 21019 Somma Lombardo (VA)

Durante la serata interverranno selezionatissime aziende legate al
mondo dell’enogastronomia e sara possibile degustare ed acquistare
i loro prodotti tipici.

Ad allietare la serata la presenza dell’artista Bruno Ceselin e le sue tele
parte della serie di incontri “Aperitivo con l'artista™.

E’ prevista anche un’estrazione di alcuni premi che andranno ai piu
fortunati! Non mancate!

R.S.V.P.

Patrizia Prina

tel. 0331 211665

e-mail: sales@crowneplazamalpensa.com

Un doveroso ringraziamento a tutti gli espositori che interverranno
all’evento ed un grazie speciale al Sig. Mauro Teza che ha permesso che
tutto cio si realizzasse! Grazie da tutto lo Staff!
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BOERI VINI:

Nella piccola frazione di Bionzo a Costigliole d’Asti, pittoresca cittadina del vino,
I'azienda vitivinicola Boeri produce vino sin dal 1900. Grazie al costante impegno dei
viticultori verso una produzione di vini naturali, la casa vinicola Boeri € stata acclamata
come uno dei piu rinomati e interessanti produttori di Barbera in Piemonte. Inoltre,
I'azienda produce eccezionali Chardonnay, Monferrato Dolcetto e Rosso, e Moscato
d’Asti.

www.boerivini.it - Boeri Alfonso S.S., via Bricco Quaglia, 10 - Costigliole d’Asti (AT)
tel. +39-333-3617792 - fax +39 0141 968269 — e-mail: boeri@boerivini.it

BODRATO CIOCCOLATO:

Bodrato & un'azienda artigianale dolciaria, che nasce negli anni ‘40 come laboratorio a
Genova, e si trasferisce a Capriata d'Orba, in provincia di Alessandria, nei primi anni
'70, dove attualmente risiede. La tradizione, l'attenzione e la cura dei particolari uniti
all'amore per il cioccolato hanno trasformato un piccolo laboratorio in un'azienda
dolciaria di qualita. |1 nuovi titolari, con le loro capacita innovative sono riusciti a
conciliare le antiche e pregiate ricette di un tempo con nuove idee che permettono oggi
di proporre innumerevoli soluzioni di prodotti di alta qualita.

www.bodratocioccolato.it - via San Cristoforo, 15 - Capriata D'Orba (AL)

tel. +39 0143 468902 - fax + 39 0143 468969 - e-mail: info@bodratocioccolato.it

CLAUDIO MARIOTTO:

L’azienda vinicola nata intorno al 1920, & attualmente condotta da Claudio Mariotto e si
estende su un territorio di circa 70 ettari, di cui 15 coltivati a vigneto, nei comuni di
Tortona e Sarezzano. Obiettivo primario € sempre stato quello di proporre un prodotto
di qualita, che sia all'altezza della tradizione e dell'impegno dell’azienda. La vita di ogni
giorno a contatto con il vigneto, le tecniche di cantina utilizzate e la cura con cui viene
seguita ogni fase del processo produttivo, dalla maturazione delle uve, all'affinamento
delle migliori partite di vino in botte, garantiscono ai vini di Claudio Mariotto un elevato
standard qualitativo e permettono di offrire agli intenditori una scelta completa dei
migliori vini dei colli Tortonesi.

www.claudiomariotto.it — Strada per Sarezzano 29 — Tortona (AL)

tel./fax +39 0131 868500 - e-mail: info@claudiomariotto.it

GIOVANNI COGNO:

I nostri prodotti sono il risultato di un modo di intendere la pasticceria completamente
tradizionale: materia prima di rara qualita, lavorazione completamente manuale,
quantita ridottissime onde conservare freschezza e fragranza. Esclusi gli additivi:
coloranti, conservanti e aromatizzanti. Produciamo genuinamente: LAMORRESI AL
BAROLO - LAMORRESI AL RUM - LAMORRESI ALLA GRAPPA DI MOSCATO - LAMORRESI
ALLA GRAPPA DI BAROLO - TORTA DI NOCCIOLE - TORTA DI NOCCIOLE AL
CIOCCOLATO - BISCOTTI DI MELIGA - BISCOTTI DI NOCCIOLA - BISCOTTI DI
NOCCIOLA AL CIOCCOLATO.

www.giovannicogno.it - Via Vittorio Emanuele, 18 - La Morra (CN)

tel./fax +39 0173 509192 - e-mail: info@giovannicogno.it

LE GIOIE DI VITTORIA:

Liquori e grappa realizzati con prodotti orticoli tipici della mia terra, la piana di Albenga,
zona da sempre vocata alla produzione di varieta esclusive e ricercate di carciofi e di
asparagi. La tipicita e la particolarita delle ricette di questi liquori sono valori tangibili e
genuini sempre piu apprezzati.

www.legioiedivittoria.it - di Galati Vittoria - Via Dalmazia, 182/1 — Albenga (SV)

tel./fax 0182 571028 — e-mail: vittoria@legioiedivittoria.it

ENZO BOGLIETTI:

Enzo Boglietti & un‘azienda a conduzione familiare che ha iniziato a vinificare le uve
provenienti da vigneti di proprieta, circa 2,5 ettari, nel 1991 per poi arrivare
gradualmente agli attuali 21 ettari per un totale di 75.000 bottiglie annue. Enzo
provvede alla direzione ed eclettica conduzione della cantina mentre il fratello Gianni, a
lui affiancatosi nel 1996, si occupa della conduzione dei vigneti, con l'infaticabile
sostegno del padre Renato. Grande enfasi € posta nella qualita delle uve, nel
minimizzare I'impatto ambientale delle coltivazioni, nel rigoroso controllo delle rese.
www.enzoboglietti.com - Azienda Agricola Enzo Boglietti di Gianni e Enzo Boglietti s.s. -
V. Fontane, 18/A - La Morra (CN)

tel./fax +39 0173 50330 — e-mail: info@enzoboglietti.com
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Crowne Plaza Milan-Malpensa Airport
Your first choice at the airport!

Strategicamente situato tra il Terminal 1 e il Terminal 2 dell’Aeroporto
Internazionale di Milano Malpensa, il Crowne Plaza Milan-Malpensa Airport offre
alti standard qualitativi in un ambiente di design contemporaneo ideale sia per chi
viaggia per affari che per piacere.

L’hotel dispone di 135 camere standard e superior tutte arredate con cura nei dettagli
e dotate dei piu moderni comfort, di un ristorante elegante e riservato con menu
in continuo aggiornamento ed ingredienti a km zero, accessibile anche per gli
ospiti non alloggiati, un bar ideale per aperitivi o cocktails, un Centro Congressi con
8 sale riunioni e un Centro Fitness inclusivo di palestra, sauna e bagno turco.

L’hotel é inoltre dotato di spazi all’aperto, terrazza e giardino interno ideali per
organizzare eventi e piccole cerimonie.

E’ inoltre disponibile un servizio navetta da/per I’'aeroporto ad orari prestabiliti ed
un ampio parcheggio.

Holiday Inn Express Milan-Malpensa Airport
Your smart choice at the airport!

L’Holiday Inn Express Milan-Malpensa Airport si trova a soli 500m dall’area
aeroportuale, € uno degli hotel piu vicini ai Terminal aeroportuali, dispone di spazi
ampi e funzionali arredati con colori vivaci e materiali ricercati.

Le 124 camere offrono comfort abbinato a tecnologia e dispongono di aria
condizionata con controllo autonomo, connessione internet WI-FI e via cavo e PayTv.
La ricca colazione a buffet € gratuita per tutti gli ospiti ed il Bar & aperto 24 ore
su 24 ed offre piatti veloci e leggeri accompagnati da un’ampia scelta di bibite.
Completano l'offerta il servizio navetta gratuito da/per I’aeroporto ad orari
prefissati, un ampio parcheggio all’aperto e, per coloro che preferiscono la
riservatezza di un incontro di lavoro, I'hotel dispone di una saletta riunioni capace
di ospitare fino a 40 persone.

METTICI ALLA PROVALI

Presenta questo voucher al nostro Ristorante La Brughiera, ti abbiamo
riservato uno SCONTO SPECIALE PARI AL 30% SUL NOSTRO MENU A’
LA CARTE.

Scarica il menu collegandoti al nostro sito www.crowneplazamalpensa.com

Info e prenotazioni: Patrizia Prina tel. 0331 211665 - sales@crowneplazamalpensa.com
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